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UekAUA el pilkto

Eccola di nuovo. E alla sua terza
edizione. Nel frattempo, non & cresciuta.
E rimasta piccola. Agile nel suo formato
tascabile; sempre circoscritta alla sola
citta di Zurigo; aggiornata, comunque
frutto di una selezione soggettiva.
Pertanto, parziale: lo evidenzia il
numero (28] delle segnalazioni.
Rispetta semplici criteri: segnala quei
ristoranti che nel piatto ci mettono
l'ltalia, o, quantomeno, una sua gustosa
interpretazione.

Conserva un’unica ambizione, declinata
in triplice azione: orientare, indirizzare,
proporre. Non delinea graduatorie. Non
esprime valutazioni. Riporta, essenziali,
alcune indicazioni: indirizzo, orari
d’apertura, giorni di chiusura, costo di
un pasto tipo (bevande escluse), numero
di coperti, presenza di parcheggi. E stata
realizzata secondo un copione ormai
sperimentato.

Trovati alcuni inserzionisti (a loro, molto
riconoscente, la guida deve 'esistenza)
sono stati individuati alcuni ristoranti,
che hanno formalmente accettato di
essere segnalati, in rigoroso ordine
alfabetico. Impaginata, la guida & andata
in stampa. Quella che tenete fra le mani
e il risultato di questo semplice iter.
Un vostro parere o una vostra
segnalazione sono graditi. Lo potete
fare con un e-mail (go-italy@ccis),
‘postando’ un commento sulla pagina
di go-italy in facebook (www.go-italy.ch),
cinguettando su twitter (@goitalych),
oppure direttamente sul sito www.go-
italy.ch, cliccando sul bottone “contatti’.
Buon appetito
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BENVENUTI!

IN DEN PIZZERIE RISTORANTI MOLINO
ERWARTET SIE ITALIEN VON SEINER SCHONSTEN SEITE
AUF UNSERER SPEISEKARTE FINDEN SIE HAUSGEMACHTE PIZZA, FRISCHE
PASTA, TYPISCH MEDITERRANE FLEISCH—- UND FISCHSPEZIALITATEN
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Molino Stauffacher Molino Limmatquai Molino Glattzentrum
Stauffacherstrasse 31 Limmatquai 16 Einkaufszentrum Glatt
8004 Zirich 8001 Ziirich 8304 Wallisellen
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Nome del titolare:

Stefano & Mariana Piscopo

Nome del cuoco:

Stefano Piscopo

Indirizzo: Rotwandstrasse 48, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)44 241 62 43

E-mail: info@accademiadelgusto.ch
Sito web: www.dccademiadelgusto.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 11.30-15.00 / 18.30-24.00
Sabato: 18.00-24.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

3 seftimane ad agosto / tra Natale
e Capodanno

Specialita del Ristorante:

Cucina italiana stagionale, pasta fatta
in casa, carne, pesce

Costo medio di un pasto

Pranzo: CHF 38.- / cena: CHF 53.-

fipo (bevande escluse):  (piatto principale]
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 60

Parcheggi disponibili:

Valet Parking (CHF 10 a macchina)




Nome del gerente:

Lorenzo Foresti

Nome del cuoco:

Amarildo Schénenberger

Indirizzo: Mainaustrasse 23, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)43 497 96 86

E-mail: ristorante.amalfi@bindella.ch
Sito web: www.bindella.ch

Orari di apertura:

Lunedi-domenica: 11.30-23.30

Giorno di riposo:

Nessuno

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Polpo alla griglia

Costo medio di un pasto  CHF 55.-
fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: No

Nr. coperti: 75

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici




Nome del titolare: Marco Giuliani

Nome del cuoco: Non indicato

Indirizzo: Freiestrasse 213, 8032 Zirich
Telefono: +41(0)44 381 46 46

E-mail: Non indicato

Sito web: www.antiquario.ch

Orari di apertura:

Martedi-venerdi: 11.30-14.30 / 18.00-24.00
Sabato e domenica: 18.00-24.00

Giorno di riposo:

Lunedi

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Carne, pesce e pasta fatta in casa

Costo medio di un pasto

Non indicato

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicafo
Nr. coperti: 50

Parcheggi disponibili:

Parcheggi davanti al ristorante




Nome del gerente:

Roberto Pascucci

Nome del cuoco:

Luigi Marcato

Indirizzo: Limmatquai 82, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)44 262 98 44

E-mail: info@ristorante-bianchi.ch
Sito web: www.ristorante-bianchi.ch

Orari di apertura:

Lunedi-domenica: 11.30-23.30

Giorno di riposo: Nessuno

Ferie: Sempre aperto

Specialita del Ristorante:  Spaghetti allo scoglio

Costo medio di un pasto  CHF 67.-

fipo (bevande escluse):  (antipasto e piatto principale)
Menu degustazione: No

Nr. coperti: 76

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici




Nome del gerente:

Antonio Bordone

Nome del cuoco:

Keetheswaran Thiyakarasapillai

Indirizzo: Augustinergasse 25, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)44 2117210

E-mail: cantinetta.antinori@bindella.ch
Sito web: www.cantinettaantinori.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato: 11.30-23.30
Domenica: 11.30-22.30

Giorno di riposo:

Nessuno

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Filettini di manzo marinati

Costo medio di un pasto

CHF 56.- (antipasto e piatffo principale)

tipo (bevande escluse):
Menu degustazione: No
Nr. coperti: 112

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici




Nome del titolare:

Franz Ferlin

Nome del cuoco:

Non indicato

Indirizzo: Stampfenbachstrasse 38, 8006 Zurigo
Telefono: +41(0)44 362 3509

E-mail: casaferlin@bluewin.ch

Sito web: www.casaferlin.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 11.30-14.00/ 18.30-22.00
(cucina calda); Sabato: su richiesta

Giorno di riposo: Domenica
Ferie: 12.07.2014-10.08.2014 / tra Natale e
Capodanno

Specialita del Ristorante:

Pasta fatta in Casa (Ravioli), Filetto
di vitello al limone, Rognoni fegato

Costo medio di un pasto

CHF 100.00.-

tipo (bevande escluse):
Menu degustazione: CHF 108.00.-
Nr. coperti: 60

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici




Nome del titolare:

Pasquale Viola

Nome del cuoco:

Pasquale Viola

Indirizzo: Militdrstrasse 16, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)44 24178 41

E-mail: ciro@ristorante-ciro.ch

Sito web: www.ristorante-ciro.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato: 11.40-22.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

01.-10.08.2016

Specialita del Ristorante:

Pasta fatta in casa

Costo medio di un pasto  CHF 48.-
fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 45

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici
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Nome del titolare: M. Ramos

Nome del cuoco: Non indicato

Indirizzo: Rotwandstrasse 62, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)43 322 00 53

E-mail: ramosconvivio@gmail.com

Sito web: www.convivio.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdr: 11.30-14.00 / 18.30-22.30
Sabato: 18.00-22.30

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Non indicato

Specialita del Ristorante:

Carne e pesce

Costo medio di un pasto

Pranzo: CH 38.- / cena: CHF 48.-

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: si, da CHF 75.- e da CHF 98.-
Nr. coperti: 45

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici




Nome del titolare:

Mike Thomi & Anja Pagani

Nome del cuoco:

Mike Thomi

Indirizzo: Hohlstrasse 449, 8048 Zurigo
Telefono: +41(0)44 492 29 31

E-mail: info@daangela.ch

Sito web: www.daangela.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato:
11.45-14.30 / 18.00-24.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Tra Natale e Capodanno

Specialita del Ristorante:

Scaloppine al limone con paglia e fieno,

pasta fatta in casa

Costo medio di un pasto

Pranzo: CHF 35.- / cena: CHF 65.-

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: No
Nr. coperti: 60

Parcheggi disponibili:

Si, 40 parcheggi
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Nome del titolare:

Dario Bertucci

Nome del cuoco:

Alessandro Mazzeo

Indirizzo: Sihlporte 3, 8001 Zurigo

Telefono: +41(0)44 301414

E-mail: reservations@dalnastro.ch / info@dalnastro.ch
Sito web: www.dalnastro.ch

Orari di apertura:

Lunedi-giovedi: 09.00- 23.30
Venerdi: 09.00- 02.00 Sabato: 12.00- 02.00

Giorno di riposo:

Domenica

Solo nei giorni festivi

Ferie:
Specialita del Ristorante:

Al centro del ristorante si frova un nastro
scorrevole di tipo Kaiten sul quale ruotano

le nostre specialitd italiane composte

da mozzarell, formc:%gi, salumi, olive, fonno,

pasta, risotto, vino, caffé e cioccolata.
Costo medio di un pasto  CHF 5.- - CHF 18 -
tipo (bevande escluse):
Menu degustazione: No
Nr. coperti: 87

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubb. e autosilo nel raggio di 500 m




Nome del titolare:

Aurora Tauriello

Nome del cuoco:

Eric Messmer

Indirizzo: Rotwandstrasse 42, 8004 Zurigo
Telefono: +41(044 2419015

E-mail: info@daurora.ch

Sito web: www.daurora.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 11.30-15.00 / 18.00-24.00
Sabato: 18.00-24.00 (ottobre-aprile)

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie: Tutto il mese di luglio

Specialita del Ristorante:  Came, pesce e pasta fatta in casa
Costo medio di un pasto  CHF 37.- circa

tipo (bevande escluse):

Menu degustazione: No

Nmm_rﬁ 42

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici
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Nome del gerente:

Shari Shad

Nome del cuoco:

Chenda Ou

Indirizzo: Bellerivestrasse 2, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)43 443 06 06

E-mail: frascati@molino.ch

Sito web: www.molino.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato: 9:00-00:00 (cucina calda
continua) Domenica: 10:00-00:00 (cucina
calda continua)

Giorno di riposo:

Nessuno

Ferie:

Aperto 365 giorni all'anno

Specialita del Ristorante:

Pizza Miss ltalia ([pomodoro, mozzarella
di bufala, rucola, pomodorini, prosciutto
di San Daniele, mozzarelline, olio di
tartufo e parmigiano)

Fiorentina per 2 persone di circa 800gr

Costo medio di un pasto
tipo (bevande escluse):

CHF 30.- - CHF 40.- (piatto principale)

Menu degustazione:

No

Nr. coperti:

dentro: 185 / fuori: 222

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici (a pagamento)




Nome del titolare:

Teresa Wenger & Adriano Peroncini

Nome del cuoco:

Adriano Peroncini

Indirizzo: Rudolfstrasse 6, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0144 422 72 42

E-mail: info@restaurantgandria.ch
Sito web: www.restaurantgandria.ch

Orari di apertura:

Martedi - Venerdi: 11.30-14.30 / 18.30-23.30
Sabato: 18.30- 24.00

Giorno di riposo:

Domenica e Lunedi, Sabato a pranzo

Ferie:

Tra Natfale e Capodanno e fre setfimane
nel periodo estivo tra Giugno e Agosto

Specialita del Ristorante:

Fegato grasso d'Anatra appena affumicato
con cipolla di Tropea caramellata

Costo medio di un pasto

Pranzo: 34.50 CHF - Cena: 80 CHF

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Si
Nr. coperti: 34

Parcheggi disponibili:

Parchegai pubblici nel quartiere
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CCIS

Fondata nel 1909

CAMERA
d T COMMERCIO
F ITALIANA
PER LA SVIZZERA

ATTIVITA E SERVIZI

Con i suoi circa 800 Soci la Camera di
Commercio Italiana per la Svizzera, fondata
nel 1909, € un‘associazione indipendente
ai sensi del Codice Civile Svizzero. Il suo
compito precipuo consiste nella assistenza
alle imprese dedite all'interscambio tra
Italia, Svizzera ed il Principato del Lie-
chtenstein. La gamma dei suoi servizi,
certificati 1SO 9001, ¢ molto variegata
ecomprende tra I'altro:

* Ricerche su banche dati di produttori,
importatori, grossisti, commercianti,
agentirappresentanti dei sequenti Paesi:
Italia e Svizzera

Informazioni riservate su aziende italiane:
visure, bilanci, assetti societari, protesti,
bilanci, rapporti commerciali, ecc.
(disponibili on-line in giornata)
Segnalazioni di potenziali fornitori

ed acquirenti

Ricerca e mediazione di partners com
merciali italiani e svizzeri
Organizzazione di incontri e workshop
tra operatori, con l'ausilio di servizi di
interpretariato e segretariato

Recupero di crediti commerciali, con
particolare riguardo alla ricerca di
soluzioni amichevoli e extragiudiziali
Recupero dell'lVA svizzera in favore di
operatori italiani, nonché dell'IVA italiana
per imprese elvetiche

Consulenza ed assistenza legale

in materia di diritto commerciale,

socitario e fiscale

Assistenza e consulenza in materia
doganale

Informazioni statistiche ed import/esport
Informazioni finanziarie e riservate sulla
solvibilita di imprese italiane e svizzere
Ricerca di prodotti, marchi di
fabbricazione e reperimento di brevetti
Azioni promozionali e di direct marketing
Arbitrato internazionale

Informazioni relative all'interscambio,
normative riguardanti gli insediamenti
in Svizzera ed in ltalia

Seminari e manifestazioni su temi
specifici di attualita

Traduzioni

Viaggi di Studio

Certificato di Italiano Commerciale
rilasciato in collaborazione con la
Societa Dante Alighieri di Roma

Swiss Desk Porti italiani

La CCIS fornisce informazioni su Fiere
e Mostre italiane. Rappresentanza
ufficiale di Fiera Milano e di Verona Fiere

PUBBLICAZIONI

« La Rivista periodico ufficiale mensile
(11 edizioni all'anno)

« Calendario delle Fiere italiane

e Annuario Soci

e Indicatori utili Italia-Svizzera

» Agevolazioni speciali per i Soci

 Recupero crediti in Svizzera

¢ Regolamento di Arbitrato e di
Conciliazione della Camera Arbitrale



della CCIS

o Compra-vendita di beni immobili
in Italia

o Costituzione di societa affiliate
di imprese estere in Italia

¢ |l nuovo diritto societario italiano

o Servizi camerali

Rue du Cendrier 12-14,
Casella postale, 1211 Ginevra 1
Tel.: +41 22 906 85 95,

Fax: +41 22 906 85 99
E-mail: infogva@ccis.ch
IVA-Nr. 326 773

Seestrasse 123,

Casella postale, 8027 Zurigo
Tel.: +41 44 289 23 23

Fax: +41 44 201 53 57
E-mail: info@ccis.ch
www.ccis.ch

IVA-Nr. 326 773

RECUPERO IVA ITALIANA

Il servizio, offerto a condizioni molto van-
taggiose, € rivolto sia alle imprese svizzere
che recuperano I'VA pagata in Italia che
alle imprese italiane che recuperano I'lVA
pagata in Svizzera. Grazie agli accordi di

RICERCA DI PARTNER COMMERCIALI

Grazie alla propria rete di contatti e alla
conoscenza delle esigenze e dei bisogni
del mercato elvetico e di quello italiano,
la Camera di Commercio offre ad impre-
sesia svizzere che italiane intenzionate
ad esportare i propri servizi e prodotti
all'estero un'accurataricerca di contro-
parti commerciali. Attraverso un'analisi
sistematica del mercato obiettivo ed
identificati i partner commerciali ritenuti

reciprocita tra I'ltalia e la Svizzera, la
legislazione italiana consente agli im-
prenditori svizzeri di ottenere il rimborso
dell'lVA italiana. La CCIS:

« fornisce la necessaria documentazione;
esamina la documentazione compilata;
recapita l'istanza di rimborso in Italia
all'Autorita fiscale competente;

awvia e controlla I'iter della Vostra
pratica tramite il suo ufficio di Pescara;
o fornisce assistenza legale

RECUPERO IVA SVIZZERA

Grazie agli accordi di reciprocita tra Italia
e Svizzera la legislazione svizzera con-
sente agli imprenditori italiani il rimborso
dell'lVA svizzera. La CCIS:

« fornisce un servizio di informazione e
prima consulenza;

o diventa il Vostro rappresentate fiscale;

e esamina la completezza della Vostra
documentazione;

* invia la documentazione alle autorita
svizzere e seque l'iter della vostra pratica.

Informazioni piu dettagliate contattare
la Camera di Commercio ltaliana per la
Svizzera, Tel.: +41 44 289 23 23

piu idonei per le imprese a diventare
affidabili interlocutori nel settore di
riferimento, viene organizzato un in-
contro presso le aziende target cosi
selezionate permettendo alle imprese
italiane o svizzere un rapido ed efficace
ingresso sui rispettivi mercati di riferi-
mento.

Per ulteriori informazioni ed un preven-
tivo sul servizio, potete contattarci al
seguente indirizzo mail info@ccis.ch
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Nome del titolare:

Catherine Pezzotta-Egli

Nome del cuoco:

lvan Pezzotta

Indirizzo: Seilergraben 9, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)44 262 63 63

E-mail: restaurant-hirschberg@bluewin.ch
Sito web: non indicato

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 12.00-14.00 / 19.00-24.00

Giorno di riposo:

Sabato e domenica
(Sabato: aperto su richiesta dalle 19.00)

Ferie:

Metd luglio-metd agosto /
2 settimane a Natale

Specialita del Ristorante:

Involtini di vitello con risotto venere

Costo medio di un pasto

Pranzo: 30.- circa / cena: 50.- circa

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 30

Parcheggi disponibili:

Davanti al ristorante e parcheggi
pubblici nel quartiere




Nome del titolare: Vito Giglio

Nome del cuoco: Vito Giglio

Indirizzo: Weberstrasse 14, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)44 242 85 97

E-mail: Non indicato

Sito web: www.ilgiglio.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi 11:00-14:30 / 18:30-23:30
Sabato 18:30-23:30 (chiuso di sabato in
giugno, luglio, agosto, e nei giorni festivi)

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

3 settimane a luglio/agosto
Tra Natale e Capodanno

Specialita del Ristorante:

Cucina stagionale, filetto balsamico,
linguine di mare

Costo medio di un pasto

Pranzo (3 portate): CHF 55.- circa;

fipo (bevande escluse):  cena (4 portate) CHF 87.-
Menu degustazione: Non indicafo
Nr. coperti: 35

Parcheggi disponibili:

Zone blu e bianche
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Nome del titolare:

Restaurant Gasometer AG

Nome del cuoco:

Mischa Kdser

Indirizzo: Zeughausstrasse 61, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)43 233 88 44
E-mail: info@ristorante-italia.ch

(nessuna prenotazione framite e-mail)
Sito web: www.ristorante-italia.ch

Orari di apertura:

Lunedi-mercoledi 11:30-13:30 / 18:30-
22:00 (cucina calda) Giovedi-venerdr:
11:30-13:30 / 18:30-22:30 (cucina calda)
Sabato: 18:30-22:30 (cucina calda)
Domenica: 18:30-22:00 (cucina calda)

Giorno di riposo e Ferie:

Sempre aperto

Bistecca Fiorentina e alire specialita
genuine.

Specialita del Ristorante:

Ampia scelta di vino al bicchiere framite
enomat.

Costo medio di un pasto

CHF 38.- (Secondo piatto con contorno)

tipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 96 (nel giardino: 100)

Parcheggi disponibili:

Zone bianche nel quartiere




Nome del titolare:

Antonio Sturiale

Nome del cuoco:

Antonio Sturiale

Indirizzo: Seefeldstrasse 273, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)44 550 40 00

E-mail: sturiale@lazagra.ch / info@lazagra.ch
Sito web: www.lazagra.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato: 11.30-14.30 / 17.30-24.00

Giorno di riposo: Domenica

Ferie: Sempre aperto

Specialita del Ristorante:  Carne e pesce

Costo medio di un pasto  CHF 70.- circa

fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: Non indicato

Nr. coperti: 50

Parcheggi disponibili: Zone blu 0 a pagamento,
SBB Tiefenbrunnen
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Nome del fitolare:

Gerardo Cioria Euplio

Nome del cuoco:

Gerardo Cioria Euplio

Indirizzo: Zollikerstr. 6, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)44 38114 46

E-mail: Non indicato

Sito web: www.ristorante-bar-lulivo.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 10.00-14.00 / 18.00-23.00
Sabato: 18.00-23.00

Giorno di riposo:

Domenica - su richiesta aperto per gruppi

Ferie:

Lultima seftimana di giugno
e le prime due settimane di luglio

Specialita del Ristorante:

Pasta fresca fatta in casa

Costo medio di un pasto

Pranzo: CHF 30.- / cena: CHF 65.-

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 40

Parcheggi disponibili:

Di giorno: parcheggi pubblici; di sera:
parcheggi davanti al ristorante




Nome del fitolare:

Giovanni Rizzo

Nome del cuoco:

Gianfranco di Meglio

Indirizzo: Léwenstrasse 25, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)44 210 06 10

E-mail: mail@madonna-zurich.com
Sito web: www.madonnabar.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi 9:00-24:00
sabato: 9:00-01:00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Pasta fatta in casa di produzione propria,

carni e pesci di prima qualitd

Costo medio di un pasto

CHF 70.- (antipasto e piatto principale)

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 60

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici (@ pagamento)
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Nome del fitolare:

Joao Marcelino Fernandes

Nome del cuoco:

Giovanni Amato

Indirizzo: Forchstrasse 168, 8032 Zurigo
Telefono: +41(0)44 380 26 90

E-mail: marcellino-pane-e-vino@bluewin.ch
Sito web: Non indicato

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi 11:30-14:00 / 17:00-24:00
Sabato 18:00-24:00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Non indicato

Specialita del Ristorante:

Carne e pesce

Costo medio di un pasto

CHF 68.- (3 portate)

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicafo
Nr. coperti: 40

Parcheggi disponibili:

Zone blue nel quartiere




Nome del fitolare:

Gerardo Viggiano

Nome del cuoco:

Non indicato

Indirizzo: Sandstrasse 7, 8003 Zurigo
Telefono: +41(0)44 462 07 64

E-mail: info@ristorante-napoli.ch
Sito web: www.ristorante-napoli.ch

Orari di apertura:

Lunedi- venerdi: 12.00-14.00 / 18.00-
22.30 Sabato: 18.00-22.30

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Angiolotti al tartufo col cioccolato

Costo medio di un pasto

Pranzo: CHF 25.- / cena: CHF 46 .-

fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 52
Parcheggi disponibili: Si, 60
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Nome del titolare:

Carlo Bernasconi

Nome del cuoco:

Carlo Bernasconi

Indirizzo: Frohlichstrasse 39, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)44 383 2139

E-mail: mangiare@osteriacandosin.ch
Sito web: www.osteriacandosin.ch

Orari di apertura:

Mercoledi-sabato: 19.00-23.00

Giorno di riposo:

Domenica, lunedi, martedi

Ferie:

Luglio-agosto

Specialita del Ristorante:

Cucina vegetariana italiana

Costo medio di un pasto

MenU completo 4 portate CHF 60-70.-

tipo (bevande escluse):

Menu degustazione: No
Nr. coperti: 25
Parcheggi disponibili: No




Nome del titolare:

Leonardo Perizzato

Nome del cuoco:

Massimo Bacherini

Indirizzo: Einkaufszentrum Sihlcity,
Kalanderplatz 4, 8045 Zurigo

Telefono: +411(0)44 432 24 04

E-mail: info@osterialeonardo.ch

Sito web: www.osterialeonardo.ch

Orari di apertura:

Lunedi-sabato: 09.00-23.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie: Sempre aperto
Specialita del Ristorante:  Specialitd toscane
Costo medio di un pasto  CHF 35.-

fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: No

Nr. coperti: 50

Parcheggi disponibili:

Autosilo Sihlcity
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Nome del titolare:

Daniele Pagliei

Nome del cuoco:

Daniele Pagliei

Indirizzo: Cramerstrasse 8, 8004 Zurigo
Telefono: +41(0)44 240 02 50

E-mail: cucina@paneolio.ch

Sito web: www.paneolio.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 11.30-14.00 / 18.30-02.00
(cucina calda fino alle 22.30); Sabato:

18.30-02.00 (cucina calda fino alle 22.30)

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Specialita del Ristorante:

Natale, Capodanno e Pasqua
Bistecca Fiorentina per 2 persone

(prezzo 100 gr. CHF 12.-)

Costo medio di un pasto

Pranzo: CHF 23.- circa; cena: CHF 70.- circa

fipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicafo
Nr. coperti: 40

Parcheggi disponibili:

Parcheggi pubblici nel quartiere




Nome del titolare:

Marco Romano Scherini

Nome del cuoco:

Antonino Scrd

Indirizzo: Stampfenbachstrasse 6, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)43 24376 10

E-mail: info@positano.ch

Sito web: WWW.positano.ch

Orari di apertura:

Lunedi-mercoledt: cucina calda 11:30 -14:00 / 17:30 -
22:00 (Pizzeria fino alle 23:00) Giovedi-sabato: cucina
calda 11:30-22:30 [Pizzeria fino alle 23:00) Domenica:
cucina calda 11:30-21:00, compresa la Pizzeria

Giorno di riposo:

Nessuno

Ferie:

1° gennaio-24/25 dicembre

Specialita del Ristorante:

Pasta, ravioli senza glutine, pizza (anche
senza glutine), specialita di pesce, gelafi di
produzione propria

Costo medio di un pasto  CHF 35.-

tipo (bevande escluse):

Menu degustazione: No

Nr. coperti: 70

Parcheggi disponibili: Parcheggi pubblici

33



34

Nome del fitolare:

Cecilia und Eero Meili

Nome del cuoco:

Non indicato

Indirizzo: Schmidgasse 3, 8001 Zurigo
Telefono: +41(0)44 261 54 50

E-mail: info@ristorante-toscano.ch
Sito web: www.ristorante-toscano.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdi: 11.00-15.00 / 18.00-24.00
Sabato: 18.00-24.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Tra Natale e Capodanno

Specialita del Ristorante:

Spaghetti all'astice

Costo medio di un pasto  CHF 50.-
fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 50

Parcheggi disponibili:

Parcheggio Urania




Nome del titolare:

Cecilia und Eero Meili

Nome del cuoco:

Non indicato

Indirizzo: Giessereistrasse 18, 8005 Zurigo
Telefono: +41(0)43 818 22 62

E-mail: info@ristorante-toscano.ch

Sito web: www.ristorante-toscano.ch

Orari di apertura:

Lunedi-venerdt: 11.00-15.00 / 18.00-24.00
Sabato: 18.00-24.00

Giorno di riposo:

Domenica

Ferie:

Tra Natale e Capodanno

Specialita del Ristorante:

Diversi tipi di pesce direttamente
dai nostri acquari

Costo medio di un pasto  CHF 50.-
fipo (bevande escluse):

Menu degustazione: Non indicafo
Nr. coperti: 80

Parcheggi disponibili:

Parcheggio del Puls 5
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Nome del titolare:

Hoschgass Gastro AG

Nome del cuoco:

Antonio Rossato

Indirizzo: Seefeldstrasse 124, 8008 Zurigo
Telefono: +41(0)43 443 00 80

E-mail: pronto@risforante-tofo.ch

Sito web: www.ristorante-fofo.ch

Orari di apertura:

Lunedi-mercoledi: 07.30-24.00;
Giovedi e venerdi: 07.30-01.00;
Sabato: 09.00-01.00 Domenica:

10.00-24.00 (brunch fino alle 16.00)

Giorno di riposo:

Nessuno

Ferie:

Sempre aperto

Specialita del Ristorante:

Cucina tradizionale mediterranea, pizza
al forno di legna, pasta fatta in casa

Costo medio di un pasto

CHF 45.-

tipo (bevande escluse):
Menu degustazione: Non indicato
Nr. coperti: 90

Parcheggi disponibili:

Zone blu e bianche, parcheggio Feldegg
(Riesbachstrasse 7)




Rauchen ist todlich.
Fumer tue. Il fumo uccide.



Il Benessere & consapevolezza.

Gourmelia & una linea di Prodotti Biologici Italiani di Eccellenza, nata da
una selezione accurata e da una particolare attenzione per il consumatore.
| prodotti vengono rigorosamente lavorati a mano, dalla raccolta alla
trasformazione, fino al confezionamento, coniugando amore e rispetto
per le materie prime e la tradizione. Marmellate, confetture, mieli,
condimenti e soft'oli, creati per chi vuole dare un segno di distinzione.

Contatti: Marco De Stefano, +39 333 6812529
e-mail: bioarsmarketing@gmail.com



Insieme raggiungiamo piu citta!

Con airberlin ed Alitalia volate verso le
pit belle destinazioni italiane, ad esempio
Roma, Napoli, Brindisi o Catania.

Scopri di piti su
airberlin.com o alitalia.com

< | Qairberlin

Allitalia



PIU POTENZA
ALLE EMOZIONI

ALFA ROMEO GIULIA

L'arte del gusto in ogni dettaglio.
Scoprila nelle concessionarie Alfa Romeo.

*Alfa Romeo Giulia 2.2. Ds 150 CV: 4,2 1/100 km, CO2 109 g/km, categoria defficienza energetica: A. Media delle emissioni di COz2 di tutte le
nuove vetture vendute in Svizzera: 139 g/km.
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