
Montag, 15. Mai 2017, Hyatt Zürich

Die grossen Rotweine der Langhe und die Perlen der
Franciacorta   am Gipfeltreffen  : Entdecken Sie die vielen
Facetten   der Nebbiolo im Herzen des Piemont und des
Metodo   Classico aus der Lombardei.

Exklusive Masterclass-Seminare und Publikumsverkostung

EINLADUNG WEINDEGUSTATION

FRANCIACORTA, BAROLO UND BARBARESCO:

DIE SPITZEN 
ITALIENISCHER ELEGANZ

ORGANISATION

TICKETS
KOSTEN
Frei für Fachpublikum

Frei für VINUM-Abonnenten oder mit Voranmeldung

Tageskasse: 10 Franken pro Person

(Beschränkte Platzzahl! «First come, first served!». Obwohl die Anmeldung für die
  Seminare obligatorisch ist, garantiert sie keinen fest reservierten Platz.)

ANMELDUNG & INFORMATIONEN
Wir bitten um Ihre Anmeldung inkl. Begleitperson (Anzahl Personen angeben)
bis am Freitag 12. Mai 2017

www.vinum.info/franciacortabarolo | info@vinum.ch | Tel. +41 (0)44 268 52 40

PROGRAMM
14.30 Uhr (nur Fachpublikum)

17.30 Uhr (Weinliebhaber und Publikum)

15.30 Uhr
Seminar 1

Franciacorta: Entdecken Sie Italiens beste Perlen

17 Uhr
Seminar 2

Barolo und Barbaresco Terroir im Vergleich

Moderation: Christian Eder, Italien-Korrespondent VINUM

LOCATION

Park Hyatt Zürich | Beethovenstrasse 21 | 8002 Zürich
www.zurich.park.hyatt.com

PARTNER


